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Chardonnay Westhofen

TROCKEN

Beschreibung

Ein vollreifer, kriftiger Chardonnay. Der Wein wurde im Holzfass
ausgebaut und lagerte lange auf der Hefe. Der Chardonnay strotzt vor
Kraft. Dennoch ist der Wein subtil und nicht zu fett. Reife Quitten und
Birnen mit dezenten Rostaromen ziehen die Nase ganz in ihren Bann.
Viel Schmelz am Gaumen.

Ausbau

Nach der Ernte von Hand wurden die Trauben vom Stiehlgerist
getrennt und die Beeren leicht angemahlen. Durch eine
Maischestandzeit von etwa 18 Stunden werden Aromen aus der
Beerenhaut gelost und der Most anschlie3end gepresst.

"Auch der Chardonnay zeigt wunderschén reintonige Frucht im Bouquet,
ein wenig Ananas, feine Wiirse, er ist klar und linear im Mund,
strukturiert und supackend, zeigt feine Frische im Finish. Reintonige
Frucht, feine Wiirze und etwas rauchige Noten findet man im Bouquet des

Westhofener Chardonnay, er ist klar, fruchtbetont und supackend im
Mund, besitst gute Struktur, reintonige Frucht und Grip.”

WEEDENBORN Aus dem Eichelmann Weinguide 2024

CHARDONNAY

R

3 Alkoholgehalt 12,5 % vol
Saure 6,5¢g/1
Restsiil3e 0,6 g/1
Geschmack trocken
Weinart weil3
Allergene Sulfite
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