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Weissburgunder
TROCKEN

Niahrwertangaben

Der Duft des Weissburgunders ist sehr saftig und wiirzig... perfekt
reife 'Cox Orange' Apfel, Ananas und Mango sowie Noten von
Krautern. Der erste Schluck prisentiert zudem erheblich Schmelz am
Gaumen mit einer milden, aber festen Saurestruktur. Der Abgang ist
ausgewogen und rund. Der Wein hat durch die Mineralik subtile
Power und ist dabei dicht, ohne aufzutragen.

Ausbau

Die Beeren werden nach der Ernte leicht angemahlen und bleiben vor
dem Abpressen einige Stunden im eigenen Saft stehen, um Aromen
aus der Beerenhaut zu l6sen. Der Wein wurde vorwiegend im

Edelstahl vergoren, ein kleiner Teil im grof3en Holzfass. Nach der
Giarung lagerte der Wein weiter aul der Hefe.

WEEDENBORN Der Weissburgunder trigt unverkennbar die Handschrift von Gesine
FEISSBURGUNDER Roll. Mit viel Elegans und sauber herausgearbeiteter Mineralik iiberzeugt

dieser Wein mit Struktur und feiner Aromatik. So entsteht ein Wein voller
Kraft und Struktur, der jedoch federleicht su genief3en ist.” - Sansibar,

Sylt

Alkoholgehalt 13 % vol
Saure 73¢g/1
Restsiif3e 3g/l
Geschmack trocken
Weinart weil3
Allergene Sulfite
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https://s.imero.io/p/67aaeb152863c7b738f639f2/e-label/67aaeb142863c7b738f639e8

