WEEDENBORN

2017
Chardonnay

{4 BRUT NATURE
o AL TROCKEN

\
)

Strahlend goldgelber, feinmoussierender Chardonnay Brut Natur mit
angenehm fruchtigem Bukett, feiner reifer Stachelbeere und Melone
mit einem Hauch von Karamell und Banane. Im Geschmack
mineralisch mit weicher vollmundiger Burgundernote.

Ausbau

Der Chardonnay Sekt mit tiber 48 Monaten Hefelager nach dem
Vorbild des franzosischen Champagners. Hergestellt nach dem
traditionellen Flaschengérverfahren, handgeriittelt.

WSelten, dass die Kappe der Sekiflasche so gut su der Farbe des Inhaltes
passt! Tolle Aromen von reifen Stachelbeeren und Melone gefolgt von
einem Hauch Karamell und Banane. Tolle mineralische und vollmundige
Burgundernote. Lin Sekt fur besondere Anlisse, oder einfach mit
Menschen geniel3en, die guten Sekt su schitzen wissen!” - trinkig.de

Alkoholgehalt 12,5 % vol
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