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Sauvignon Blanc

BRUT NATURE
TROCKEN

Ein wunderschones Platingelb - moussierender Sauvignon Blanc Sekt
mit angenehm fruchtigem Bukett, feiner reifer Stachelbeere und
Grapefruit mit einem Hauch von Holunder und Drachenfrucht. Im
Geschmack prickelnd mineralisch mit eleganter Frucht und cremigen
Schmelz. Ein finessreiches Geschmackspiel mit Tiefgang und langem
Nachhall. Dieser Sauvignon Blanc Sekt muss sich nicht vor den
grof3en Champagnern verstecken.

Ausbau

Der Sauvignon Blanc Sekt mit tiber 24 Monaten Hefelager nach dem
Vorbild des franzosischen Champagners. Hergestellt nach dem
traditionellen Flaschengérverfahren, handgeriittelt.

WHier erscheint die Sauvignon Blanc in einem ganz anderen Licht. Fernab
von allen Klischees, die man von dieser Rebsorte hat, bekommi sie,
ausgebaut als Brut Nature Sekt, eine faszinierend sugdngliche Qualitdt.
Der Sekt ist in traditioneller Flaschengdrung entstanden, aber sonst alles
andere als traditionell. Fiir einen Brut Nature haben wir hier trotzdem viel
Fruchtaromen, mit reifen Aprikosen und Brioche sowie einer siil3en

Wirzigkeit. Er ist cremig und sugdnglich am Gaumen, die erfrischende
Saurestruktur ist dennoch da. Damit lisst sich locker ein ganzes Menii
begleiten. Wir sind begeistert von diesem Sekt, der etwas fir alle
Weinfreunde bietet.” - Kélner Weinkeller

Alkoholgehalt 12,5 % vol
Geschmack trocken
Weinart weil3
Allergene Sulfite
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