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Weissburgunder vom Kalkmergel
TROCKEN

Der Weissburgunder vom Kalkmergel leuchtet im intensiven Gold.
Dieser 2016er Jahrgang ist der Beste Beweis, dass auch unsere
Ortsweine durchaus von lingerer Flaschenreife profitieren. Am
Gaumen immer noch saftig, weinig, mit nicht nur mit Zitrusaromen
und heuigen Noten, ebenso Karamell und einem Hauch
Bitterschokolade. Der Abgang feurig, mineralisch und tiefsinnig.

Herkunft

Der mineralische Weissburgunder wichst auf einem
Kalkmergelboden - ein Boden mit einem hohen Kalkgehalt und gutem
Wasserspeichervermogen. Die Reben sind iiber 25 Jahre alt.

Ausbau
Ein kleiner Anteil dieses Weines wurde im Holzfass ausgebaut.

"Die Nase ist wirklich fein und fokussiert. Es ist so eine tolle Stilistik. Der
Wein wird als Ganstraube nach kurzer Standzeit abgepresst, im grof3en
Hol= vergoren und ausgebaut. 1.600 Liter gebrauchtes Holz. Extrem
geradlinig, super sauber definierte Kanten und trotzdem schon ein
siemlich grof3er Weilsburgunder, der in diesem Preisbereich vorliegt. |[...]
Er besticht, weil er beides hat. Er hat die Grél3e eines im Holz ausgebauten,
grolden Weines mit toller Konzentration und sehr mineralischer
Spannung, und gleichzeitig hat er auch eine Zugdanglichkeit, eine
Siffigkeit und Trinkigkeit. Fiur mich hat dieser Weil3burgunder eine gans
hervorragende Balance, und er ist ein kleiner, grof3er Wein. Das finde ich
siemlich schick.” - Heiner Lobenberg von LOBENBERGS

Alkoholgehalt 12 % vol
Saure 73¢g/l
Restsiil3e 3lg/1
Geschmack trocken
Weinart weil3
Boden Kalkmergel
Allergene Sulfite
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